
写真はイメージです。

＠＠＠＠3,0003,0003,0003,000（（（（税税税税・サ・サ・サ・サ別別別別））））

《《《《 冷製料理冷製料理冷製料理冷製料理 》》》》
ソフトサラミとカマンベールチーズのサラダソフトサラミとカマンベールチーズのサラダソフトサラミとカマンベールチーズのサラダソフトサラミとカマンベールチーズのサラダ クレソンをクレソンをクレソンをクレソンを散散散散りばめてりばめてりばめてりばめて

スモークサーモンのカルパッチョスモークサーモンのカルパッチョスモークサーモンのカルパッチョスモークサーモンのカルパッチョ仕立仕立仕立仕立てててて
ホウボウのホウボウのホウボウのホウボウの磯辺揚磯辺揚磯辺揚磯辺揚げげげげ 焦焦焦焦がしがしがしがし葱葱葱葱のソースのソースのソースのソース

若鶏若鶏若鶏若鶏のののの南蛮風南蛮風南蛮風南蛮風 胡麻香胡麻香胡麻香胡麻香るるるる中華香味中華香味中華香味中華香味ソースでソースでソースでソースで
四元豚四元豚四元豚四元豚のコールドポークのコールドポークのコールドポークのコールドポーク ベルディーソースでベルディーソースでベルディーソースでベルディーソースで

ローストビーフのグレビーソースローストビーフのグレビーソースローストビーフのグレビーソースローストビーフのグレビーソース レホールをレホールをレホールをレホールを添添添添えてえてえてえて
カクテルサンドウィッチカクテルサンドウィッチカクテルサンドウィッチカクテルサンドウィッチ

にぎりにぎりにぎりにぎり寿司寿司寿司寿司
小小小小さなカットのプティフールさなカットのプティフールさなカットのプティフールさなカットのプティフール取取取取りりりり合合合合わせわせわせわせ

《《《《 温製料理温製料理温製料理温製料理 》》》》
柚子柚子柚子柚子のののの効効効効いたいたいたいた蕪蕪蕪蕪おろしおろしおろしおろし蕎麦蕎麦蕎麦蕎麦

鱈鱈鱈鱈のポワレのポワレのポワレのポワレ 粒粒粒粒マスタードのマスタードのマスタードのマスタードの入入入入ったヴァンブランソースでったヴァンブランソースでったヴァンブランソースでったヴァンブランソースで
若鶏若鶏若鶏若鶏のののの煮込煮込煮込煮込みみみみ マレンゴマレンゴマレンゴマレンゴ風風風風

ポークソテーポークソテーポークソテーポークソテー 赤赤赤赤ワインのワインのワインのワインの香香香香りりりり シャスールシャスールシャスールシャスール風風風風
※表示価格は全て税抜き価格です。
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※表示価格は全て税抜き価格です。

2018201820182018年年年年12121212月月月月1111日日日日～～～～2019201920192019年年年年2222月月月月28282828日日日日

写真はイメージです。

＠＠＠＠4,0004,0004,0004,000（（（（税税税税・サ・サ・サ・サ別別別別））））

《《《《冷製料理冷製料理冷製料理冷製料理》》》》

３３３３種種種種のピンチョスのピンチョスのピンチョスのピンチョス取取取取りりりり合合合合わせわせわせわせ
アンアンアンアン肝煮肝煮肝煮肝煮こごりこごりこごりこごり&銀杏銀杏銀杏銀杏 トマトトマトトマトトマト

蟹新丈蟹新丈蟹新丈蟹新丈とカブラとカブラとカブラとカブラ 栗甘露栗甘露栗甘露栗甘露
松茸玉子松茸玉子松茸玉子松茸玉子&エリンギエリンギエリンギエリンギ ズッキーニズッキーニズッキーニズッキーニ

銀鮭銀鮭銀鮭銀鮭たたきたたきたたきたたき 柚子胡椒柚子胡椒柚子胡椒柚子胡椒ソースソースソースソース
ホウボウのホウボウのホウボウのホウボウの磯辺揚磯辺揚磯辺揚磯辺揚げげげげ

焦焦焦焦がしがしがしがし葱葱葱葱ソースでソースでソースでソースで
若鶏若鶏若鶏若鶏のののの香草焼香草焼香草焼香草焼きききき プロバンスプロバンスプロバンスプロバンス風風風風
四元豚四元豚四元豚四元豚のコールドポークのコールドポークのコールドポークのコールドポーク

ベルディーソースでベルディーソースでベルディーソースでベルディーソースで
ローストビーフのタリアータローストビーフのタリアータローストビーフのタリアータローストビーフのタリアータ

黒胡椒黒胡椒黒胡椒黒胡椒ソースソースソースソース
カクテルサンドウィッチカクテルサンドウィッチカクテルサンドウィッチカクテルサンドウィッチ
にぎりにぎりにぎりにぎり寿司寿司寿司寿司
プティフールプティフールプティフールプティフール取取取取りりりり合合合合わせわせわせわせ

～～～～ WINTER BUFFET MENU WINTER BUFFET MENU WINTER BUFFET MENU WINTER BUFFET MENU ～～～～

《《《《温製料理温製料理温製料理温製料理》》》》

柚子柚子柚子柚子のののの効効効効いたいたいたいた蕪蕪蕪蕪おろしおろしおろしおろし蕎麦蕎麦蕎麦蕎麦
５５５５種類種類種類種類のののの海海海海のののの恵恵恵恵みのみのみのみの

ブイヤベースブイヤベースブイヤベースブイヤベース仕立仕立仕立仕立てててて
ヤマトポークとおヤマトポークとおヤマトポークとおヤマトポークとお野菜野菜野菜野菜のののの蒸篭蒸蒸篭蒸蒸篭蒸蒸篭蒸しししし
若鶏若鶏若鶏若鶏のののの煮込煮込煮込煮込みみみみ マレンゴマレンゴマレンゴマレンゴ風風風風
牛牛牛牛フィレフィレフィレフィレ肉肉肉肉のポワレのポワレのポワレのポワレ
マルサラワインのマルサラワインのマルサラワインのマルサラワインの香香香香るソースでるソースでるソースでるソースで



《《《《 冷製料理冷製料理冷製料理冷製料理 》》》》
おおおお造造造造りりりり盛盛盛盛りりりり合合合合わせわせわせわせ
冬冬冬冬のののの小鉢前菜小鉢前菜小鉢前菜小鉢前菜のののの取取取取りりりり合合合合わせわせわせわせ
鯛鯛鯛鯛とととと海海海海のののの幸幸幸幸のアンサンブルのアンサンブルのアンサンブルのアンサンブル

ふぐのふぐのふぐのふぐの白子豆腐白子豆腐白子豆腐白子豆腐とととと海老海老海老海老のポンのポンのポンのポン酢酢酢酢ジュレジュレジュレジュレ

サーモンサーモンサーモンサーモン砧巻砧巻砧巻砧巻きのきのきのきの小松菜小松菜小松菜小松菜ナムルナムルナムルナムル添添添添ええええ

黒黒黒黒カジキまぐろのベネチアカジキまぐろのベネチアカジキまぐろのベネチアカジキまぐろのベネチア風風風風
合鴨合鴨合鴨合鴨ロースロースロースロース 柚子柚子柚子柚子のののの香香香香りとポンりとポンりとポンりとポン酢酢酢酢のジュレでのジュレでのジュレでのジュレで
四元豚四元豚四元豚四元豚のコールドポークのコールドポークのコールドポークのコールドポーク ベルディーソースでベルディーソースでベルディーソースでベルディーソースで
ローストビーフのタリアータローストビーフのタリアータローストビーフのタリアータローストビーフのタリアータ 黒胡椒黒胡椒黒胡椒黒胡椒ソースソースソースソース
カクテルサンドウィッチカクテルサンドウィッチカクテルサンドウィッチカクテルサンドウィッチ
にぎりにぎりにぎりにぎり寿司寿司寿司寿司
プティフールプティフールプティフールプティフール取取取取りりりり合合合合わせわせわせわせ
カットフルーツバリエカットフルーツバリエカットフルーツバリエカットフルーツバリエ

※表示価格は全て税抜き価格です。

2018201820182018年年年年12121212月月月月1111日日日日～～～～2019201920192019年年年年2222月月月月28282828日日日日

＠＠＠＠5,0005,0005,0005,000（（（（税税税税・サ・サ・サ・サ別別別別））））～～～～ WINTER BUFFET MENU WINTER BUFFET MENU WINTER BUFFET MENU WINTER BUFFET MENU ～～～～

《《《《 温製料理温製料理温製料理温製料理 》》》》
鰊蕎麦鰊蕎麦鰊蕎麦鰊蕎麦
５５５５種類種類種類種類のののの海海海海のののの恵恵恵恵みのブイヤベースみのブイヤベースみのブイヤベースみのブイヤベース仕立仕立仕立仕立てててて
若鶏若鶏若鶏若鶏とカブラのとカブラのとカブラのとカブラの煮込煮込煮込煮込みみみみ

クリームシチュークリームシチュークリームシチュークリームシチュー仕立仕立仕立仕立てててて
ポークソテーポークソテーポークソテーポークソテー 赤赤赤赤ワインのワインのワインのワインの香香香香りりりり

シャスールシャスールシャスールシャスール風風風風
牛牛牛牛フィレフィレフィレフィレ肉肉肉肉ポワレポワレポワレポワレ

マルサラワインのマルサラワインのマルサラワインのマルサラワインの香香香香るソースでるソースでるソースでるソースで

写真はイメージです。
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