






写真はイメージです。

※表示価格は全て税込価格です。 2021年4月1日～2022年3月31日

～ BUFFET MENU ～ ＠3,300（税込・サ別）

《 冷製料理 》

スモークサーモンとお野菜の盛り合わせ
揚げ鶏の中華風ピリ辛ソース

ローストポーク　グリル野菜のカポナータソース
Sushi Antipasuti

にぎり寿司
ローストビーフ　タリアータ風　フォンドヴォーソース

玉子野菜サンド
本日のデザート

《 温製料理 》

照り焼きチキン　焼き野菜添え
トマト風味の柔らかポークシチュー

《 季節を味わう麺料理  》

若竹蕎麦

《 料理長おすすめ逸品  》

魚介とサフランライスのパエリア



《 冷製料理 》
スモークサーモンのカルパッチョ風

鶏胸肉の中華風ピリ辛ソース
合鴨の山椒風味に根菜を添えて

ローストポーク　ムータルド　ア　ランシェヌソース
にぎり寿司

ローストビーフ　ベビーリーフとクレソン添え
玉子野菜サンド
本日のデザート

アミューズブーシュ・ドゥ・ガトー

《 温製料理 》
豚肩ロースのオーブン焼き　パプリカとズッキーニ添え

ビーフシチュー　根菜のグラッセ添え
《季節を味わう麺料理》

桜海老としらすのお蕎麦

《料理長おすすめ逸品 2品》

甘鯛の鱗焼き　菜花のバターソース
ローストした若鳥とトマトの4種チーズソース

※表示価格は全て税込価格です 2021年4月1日～2022年3月31日

写真はイメージです

＠4,400（税込・サ別）～ BUFFET MENU ～



《 冷製料理 》
お造りの舟盛り合わせ
アミューズ小鉢　2品

スモークサーモンと小海老のカクテル　いくら添え
蒸し鶏と山くらげの中華小鉢

コールドポークのエリンギ包み　オニオンソース
合鴨のコンフィ　オレンジと赤ワインソースで

にぎり寿司
ローストビーフとフォアグラムースのピンチョス

海老カツ・豚カツ2種のサンドウィッチ
カットフルーツ　バリエ
本日のデザート　2種

《 温製料理 》
海の幸ブイヤベース　ドライトマトとスポルツを添えて

牛フィレ肉のソテー　3種のポテトを添えて
グリルチキンハーブの香り　焼き野菜添え

《 季節を味わう麺料理 》
桜海老としらすのお蕎麦

《 料理長おすすめ逸品　2品 》
ロブスターのテルミドール～モルネソースとアメリケーヌソース～

豚の角煮　大根とうずらの玉子添え

※表示価格は全て税込価格です。 2021年4月1日～2022年3月31日

＠5,500（税込・サ別）～ BUFFET MENU ～

写真はイメージです。


